MATERIAS PRIMAS

HUEVO ENTERO
PASTEURIZADO
DESHIDRATADO

Descripcion Vida util
Producto obtenido a partir de huevo entero, Manteniendo el envace cerrado, en lugar
generado de la rotura mecanica y aséptica fresco, al abrigo de la luz, a una temperatu-
de huevos de gallina frescos, sanos y ra entre 6° y 25°C,su inalterabilidad se
limpios. Filtrado, homogeneizado y pasteuri- mantiene por un periodo de 24 meses a
zado, a una temperatura minima de 63°C partir de la fecha de envasado.
durante 3,5 minutos enfriado a 3°C. Deshi-
dratado en equipo de camara horizontal y Alérgenos
calentamiento indirecto. Huevo de Gallina
Aplicacion Certificaciones
Huevo entero deshidratado es usado HACCP, Kosher, Halal
principalmente en panaderia, confiteria,
pastas e industria carnica. Declaracidon Zoosanitaria
Producto obtenido a partir de huevos libres
Composicion de influenza aviar de alta patogenicidad
Huevo entero 100% segun reglamento (CE) n° 798/2008 y de
enfermedad de Newscastle. Libre de
Informacién Adicional metabolismo de nitrofuranos y coccidiosta-
Producto no tratado con Energia lonizante o tos.

Radiacion UV, libre de GMO

Forma de uso Equivalencias

Para el uso de los ovoproductos deshidrata- 1 Huevo = 12,5 gr Huevo en polvo + 37,5 ml de Agua
dos tener en cuenta: 1 kg. Huevo en polvo = 80 Huevos

- Emplear utensilios limpios

- El agua debe ser potable y estar a tempe- Reconstituciéon en Kilogramos

ratura ambiente (20° - 25°C) 1 kg. en 3 kg. de agua potable

- Integrar el ovoproducto a los otros produc- = 4 kg. de huevo liquido reconstituido.

tos secos de la receta y luego proceder a la
incorporacion del agua potable.
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MATERIAS PRIMAS

Caracteristicas Fisicoquimicas

DETERMINACION VALOR METODO
Humedad 3,5% (maximo) Gravimétrico
Proteinas (Nx6.25) 44% (minimo) AOAC925,31
Grasa 38% (minimo) Hid. 4cida-AOAC 920,39
Cenizas 6% (maximo) Gravimétrico
pH 7.0-95 Sc.10%
\_Densidad 340-380gr/cm3 Gravimétrico )
Caracteristicas Microbiolégicas
DETERMINACION VALOR METODO
Microorganismos
aerébicos mesoéfilos <5000 ufc/g APHA
Hongosy Levaduras <10ufc/g APHA
Coliformes Totales <10ufc/g APHA
E. coli Ausente/1g APHA
St. aureus Ausente/1g APHA
_ Salmonellaspp. Ausente/100g 1SO 6579:2002 )
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